
Treffen des Schokoklubs 

Montag, 11. August 2008 um 19 Uhr im Elsass

Teilnehmer:   10

                                         
Begrüßung v. Team “Schokoklub” (Nils Wagner und Marcus Haas)

Inhaberin des “Elsass”                 (Tamara Emken) - Herstellerin der Schokoladen

Ablauf:                                           Schokosorte / Thema:

                 

1. Gang:                                        Blätterteig-Stick in Olivenöl - dazu

                                                     dunkler Schokodip (Kuvertüre mit Sahne)

2. Gang:                                        Schokosalami (Scheiben)
 
                                                     dunkle Sckolade mit Aprikosen, Rosinen, 
                                                     Butterkeks und Bananenchips

3. Gang:                                        Geeiste Früchte
 
                                                     Ananas, Stachelbeere und Traube mit
                                                     dunkler Schokolade (mit Vanille) umhüllt
                                                     und geeist

                                                       
                                                         

die Abstimmung ergab:
die 2. Variante Schokosalami gefiel der Mehrheit, die 1. Variante (Blätterteig) kam
gleich danach und dann der 3. Gang, weil es nur etwas kühl, jedoch nicht geeist
war.
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