
Treffen des Schokoklubs 

Dienstag 8. Dezember2009 um 19 Uhr im Scho&Co, Jens Schote/Findorff

Teilnehmer:  6 

                                         
Begrüßung v. Team “Schokoklub” (Sonny, Marcus und Nils)           

                                    Sorte                                
1. Zotter                       Rosa Kokos                         70g                                                
                                    mit Fischgummi, 52 % 
    
2. Zotter                        Weihnachtszauber              2x35g               
                                    Hell: Haselnuss/Krokant 
                                    Dunkel: Mango/Paranüsse           
                                    
3. Coppeneur                 Jamaica, 65 %                   50g
                                     mit Blue Mountain Café

    
4. Coppeneur                 Ocumare, 72 %                 50g
                                     mit Chili und Cocoa Nibs              
  

5. Enric Rovira               Planetarium                  
    

Geschmacklich stachen die Coppeneur-Schokoladen hervor, wobei besonders die
mit Chili überzeugt hat. Mit Fisch (0,4% Forelle) ist eher abstoßend in einer 
Schokolade. Die Planeten haben etwas enttäuscht, von der schönen Verpackung
hat man sich mehr versprochen.
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